Panilife Aleman Panilife Avena o
seboly celor Enclgley nuiden Panlllfe

Mix al 30 % para la elaboracion de pan tipo Mix al 30% para la elaboracion de un pan con iAIimenta tu salud!

aleman de miga oscura, esponjosay de un avena saludable y sabroso.

sabor intenso a la vez que agradable gracias a

los copos de avena, pipas de girasol, semillas de La avena es uno de los cereales mas completos

linaza, sésamo, mezcla de diferentes tipos de por sus cualidades energéticas y nutritivas. Es |

maltas y masa madre de trigo. rica en proteinas y fibra. Contiene gran cantidad [ ' »
de vitaminas y minerales concentrados, acidos - = %

Receta Base: 300 g Panilife Aleman, 700 g harina grasos esenciales e hidratos de carbono de *‘ F

de fuerza, 580 g agua, 30 g levadura absorcion lenta y de facil asimilacion que 4
proporcionan energia durante mas tiempo. |

Proponemos decorar con Seedmix, mezcla de / ’ o f,

pipas de girasol, copos de avena, linaza y Receta Base: 300 g Panilife Avena, 700 g harina Eig ? J ] L

sésamo. de fuerza, 580 g agua, 30 g levadura i g }:;','J, o ﬁ Y -

Decor Avena, decoracion propuesta en base de
copos de avena.
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Gama Panilife

Alllehre . selue

El consumidor final cada vez mas, busca cuidar-
se e incorporar habitos saludables en su vida
diaria como una alimentacion sanay equilibrada
acompanada de la practica de ejercicio de forma
regular.

Consciente de esta tendencia, Zeelandia ofrece
toda una extensa gama de panes especiales
elaborados con diferentes cereales y semillas,
aportando el mejor sabor y propiedades nutri-
cionales a cada uno de ellos.

Con la gama Panilife, nace una nueva generacion
de mixes para panes especiales orientados a
ofrecer productos elaborados a partir de ingre-
dientes, que de forma natural ayudan al consu-
midor a mantener una dieta saludable disfru-
tando del mejor de los sabores.

Ademas, proponemos la elaboracion de estos
panes con decoraciones especificas que les
otorgan personalidad propia y facil identificacion
por parte del consumidor.

Panilife Multi

Aleg visebol

Mix al 30% para la elaboracion de panes especia-
les a base de cereales y semillas destacando una
miga dorada de gran sabor y textura gracias a la
soja, copos de avena, pipas de girasol , masa
madre de trigo y semillas de calabaza, linaza y
sésamo.

Gracias al conjunto de ingredientes de este pan,
resulta un producto con personalidad propia,
nutritivo y de agradable sabor.

Receta Base: 300 g Panilife Multi, 700 g harina
de fuerza, 580 g agua, 30 g levadura

Decor Multi, decoracion propuesta en base a
semillas de calabaza, soja troceada y salvado
de avena.

Panilife Espelta

Selucebleyiseblose

Mix al100% para la elaboracion de un pan de
harina de espelta de miga dorada y muy sabroso.

La Espelta se considera el origen de todas las
variedades de trigo actuales y su antigiiedad
data en + 7000 anos. Fue utilizada en antiguas
civilizaciones como la China y Egipcia.

La Espelta contiene mayor nivel de proteinas,
minerales y vitaminas que el trigo comdn.
Destaca por su alto contenido en fibra y gran
aporte de vitaminas E y B, hierro, magnesio y
fosforo.

Receta Base: 1000 g Panilife Espelta, 600 g agua,
30 g levadura

Decor Espelta, decoracion propuesta en base a
trozos de espelta, semolina de trigo y pipas de
girasol.
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